GARDbehalter

ab 1000 Liter

Die Gewinnung von Aromastoffen und Tanninen
spielt hierbei eine groBe Rolle. Diese Behalter unter-
stitzen die Mazeration und Fermentation, wodurch
der gesamte Prozess begtinstigt wird. Die verschie-
densten Ausfiihrungen erlauben es unsere Gar-
behalter/Fermentoren in den unterschiedlichsten

Arbeitsmethoden zu verwenden.
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Garbottich -
nach oben hin geoffnet

Da kein Deckel eingesetzt ist wird der Arbeitsauf-
wand, je nach Verwendung, erheblich erleichtert.
Perfekt fiir Trauben Mazeration oder Punch Down
- Mit der groBen Offnung ermdglichen wir mehrere

Arten fir die Maischeverarbeitung.

Garstander -
nach oben hin geschlossen

Klassische Garbehalter mit einem Holz oder

Edelstahl Boden die sich zum Pumping Over ideal

eignen.




